Fntipasti
Salame Contini
e Mariola-Contin———
Prosciutto Crudo Parma 24 mesi
Pancetta arrotolata
Pancetta alla brace La Giovanna Capitelli
Prosciutto cotto San Giovanni Capitelli
Coppa stagionata - Coppa Cotta
Speck
Culaccia
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Arrosti semplici e farciti Tasca di vitello ripiena
al prosciutto crudo
Anatra disossata alla carbonara

al profumo di arancia

Faraona disossata ripiena

Insalata russa
La nostra Giardiniera in vaso
Le Giardiniere di Morgan
Salsine di Morgan
Cracker e grissini artigianali
Confetture di pomodoro
Gorgonzola al Mascarpone

Primi piatti
DA CUOCERE
Lasagne alla bolognese
Lasagne zucca e zola
Marubini
Caramelle ricotta e spinaci
Tortellidizueca——=

PRENOTAZIONI ENTRO
IL 18 DICEMBRE

INQUADRA IL QR CODE
E INVIA IL TUO ORDINE CON
—WRAITSAPE——

—

Cappone disossato ripieno alle mele
al prosciutto crudo al prosciutto crudo
alla carbonara™ z alfa carbonara ——

ai carciofi e prosciutto cotto
alle castagne
salsiccia e porcini
rustico con mortadella

alle castagne
salsiccia e porcini
rustico con mortadella

Tacchinella disossata
alle castagne
al prosciutto crudo
alla carbonara
alle castagne
rustica con mortadella
salsiccia e porcini

Coniglio disossato ripieno
al prosciutto crudo
alla carbonara
ai carciofi e prosciutto cotto
alle castagne
salsiccia e porcini
rustico con mortadella
mortadella e parmigiano Vitello Tonnato
Roast-beef all'inglese
Coscia di pollo ripiena

al prosciutto crudo Cotechino

Gorgonzola Angelo Croce
Gorgonzola al mascarpone
Parmigiano delle Vacche Rosse
Parmigiano Reggiano 24 mesi
Confetture di pomodoro

__(daabbinareaiformaggi) _____ Creminoalcioccolato variegato—

Creme da spalmare Fiasconaro

Salame da pentola

Formacooi e dolci
D)

Pepite di mandorlato classico
Pepite ricoperte al cioccolato
Fette di torta al cioccolato gusti vari
Fetta di torta di Torrone morbido
gusti vari

Stecca di mandorlato classico o ricoperto
Croccante alle mandorle o alle nocciole
Finissima biscotteria piemontese

Panettoni Fiasconaro

TEL 0374 343769 - WHATSAPP 351 5273525
E-MAIL: MACELLERIACONTINI@TISCALIIT
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